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“가치를 심다, 즐거움을 수확하다.”

매일의 즐거움, 매 순간의 건강! 

끊임없는 연구, 정직한 생산

농토에서 식탁까지, 진정성을 담은 맛의 여정

연혁

2020

2021

2022

2023

06.05. 주식회사 손푸드 설립 (대표이사 손정미)

특허등록 1건

연구개발전담부서 설립

특허등록 1건, ISO9001, ISO22000 취득

벤처기업인증

사명변경 주식회사 손푸드 -> 주식회사 네이피

상표등록 2건(한국, 중국)

수출두드림 기업 인증

메인비즈 인증
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식품사업 ODM연구개발



다양하고

새로운 즐거움을

만들고 있습니다.

좋은 맛과 식감, 

건강까지 생각하는

절임식품

장기 보존

제조 특허

연구개발전담부서
인정서

경영혁신형 중소기업
확인서(MainBiz)

벤처기업확인서

특허증
제 10-2453220호

수출두드림기업 지정증

상표등록증

특허증
제 10-2180161호

상표등록증

특허증
제 10-2294892호

품목별원산지인증
수출자인증서

특허증
제 10-2453216호

ISO인증서

특허증
제 10-2453224호

ISO인증서

특허증
제 10-2467822호

인증서
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조리된 맛간장 베이스 
간장의 깊은 풍미
찍어먹는 소스로 활용(튀김류)

간장절임 
피클

고추냉이 
피클

특제 맛간장
생 고추냉이 사용으로 깔끔한 맛
회, 해산물 등 활용 쌀국수 회 텐동튀김 딤섬 샐러드
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매콤달콤한 특제 고추장 
고기류, 비빔밥 등 활용

스테이크 비빔밥 볶음밥

전통방식으로 만든 맛된장 
고기류, 쌈밥 등 활용

삼겹살 쌈밥 파스타

고추장 박이 
피클

된장 박이 
피클
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130g

200g

300g

360g

선물세트

POINT

과발효억제제

  과발효억제제란?

김치를 포함한 절임발효식품 등은 포장 판매되는 과정에서 발효, 숙성으로 발효 원인 미생물의 대사 작용으로
탄산가스 및 그 외 기타 발효 가스가 발생 되어 포장 용기가 팽창될 수 있으며, 이러한 발효 가스 성분들이 
식품의 맛과 신선도에 영향을 줄 수 있습니다. 
과발효억제제를 사용함으로써 식품 내의 발효 가스가 발생하는 즉시 제거할 뿐 아니라, 
제조 초기의 포장 상태를 유지 시켜 유통과정을 원활하게 하고 
식품 본래의 맛과 신선도를 유지할 수 있습니다.

  적용 가능 식품류

발효가능한 절임식품
(김치류, 발효성 장아찌, 명란젓갈 등)

말린 버섯이 아닌 생(生)버섯을 사용해 
버섯의 식감과 영양분을 보존

무농약으로 종균부터 재배까지 
국내산인 최상의 버섯 사용

소스의 다양한 활용성 
(고기류/튀김류 소스 등) 

특허제조법으로 
긴 소비기한(2년)

100% 수제 제작의 
안전한 간편식

슬라이스 방식으로 바로
섭취 가능한 간편 가정식
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